Kirbisfondue

FUr 4 Personen

Zutaten
2 Kurbis (z.B. Hokkaido, je ca. 1.5kg
500g Weissbrot in Brocken geschnitten
2 400g Packungen Strahl Fondue
Classic

Anweisung

1.Von den Kirbissen je einen Deckel wegschneiden. Kerne und
Fasern mit einem L&ffel herauskratzen, auf ein Blech stellen,
Deckel dazulegen.

2.Ca. 1Std. Backen in der Mitte des auf 180 °C vorgeheizten Ofens.

3.Das Fondue geméss Packung zubereiten. Je die Halfte des
Fondue in einen Kiirbis giessen. Kurbisfleisch ablésen, mit dem
Kase essen. BrotstUlicke in den Kése tauchen.
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