Tomaten-Tilsiter Risotto

Zubereiten: ca. 30 Minuten

Fir 4 Personen
Zutaten o
1 Zwiebel 400g  gehackte Tomaten (1 ’& 'y
1 Knoblauchzehen Dose) /4
1EL Olivendl L heisse Gemiisebouillon &
400g Risottoreis 3009 griiner Tilsiter
2EL  Tomatenpiiree 50g Cherry-Tomaten
2dl Rotwein WeNig  ga17, Peffer

Anweisung

1.Zwiebel fein hacken, Knoblauch pressen. Tilsiter in Wirfel schneiden.
Gemisebouillon aufkochen. .

2.Zwiebel und Knoblauch in warmen Ol andéampfen, Reis beigeben und
andUnsten. TomatenpUree zugeben, kurz mitdiinsten. Den Rotwein
hinzugiessen und zur Halfte einkdcheln. Tomaten und Bouillon
beigeben. Alles aufkochen und gem. Angaben auf Packung bei kleiner
Hitze al dente kocheln.

3.Tilsiter unter den Risotto mischen, nach Belieben wiirzen. Mit Cherry-

Tomaten anrichten und servieren.
]
| Strahl



